Załącznik nr 1

Przedmiot zamówienia:
[bookmark: _Hlk171510153]„Przygotowanie Posiłków (śniadanie, obiad, podwieczorek) dla dzieci w wieku od 1 roku życia do lat 3 uczęszczających do Klubu Dziecięcego w Półwiesku Małym, 87-337 Wąpielsk”
w okresie od 01.01.2025 -31.12.2025 r., co stanowi 12 miesięcy:

1. [bookmark: _Hlk121392475]Zadanie obejmuje przygotowanie posiłków w naczyniach zbiorczych – termosach z atestem PZH i innych szczelnie zamkniętych pojemnikach przeznaczonych do transportu żywności.
1. Zamówienie będzie realizowane 5 dni w tygodniu (od poniedziałku do piątku) dla maks.  16 dzieci.
1. Zamawiający zobowiązuje się do samodzielnego odbioru przygotowanych posiłków od Wykonawcy samochodem, dla którego zostały wydane przez właściwy organ decyzje dopuszczające do transportu żywności.
1. Zamawiający szacuje, że przez okres realizacji zamówienia (przez 12 m-cy, szacunkowo 250 dni roboczych), Wykonawca przygotuje szacunkowo: 4000 porcje posiłków całodziennego wyżywienia dla dzieci. 
1. Szacowana ilość posiłków ma charakter orientacyjny i w żadnym wypadku nie stanowi ze strony Zamawiającego zobowiązania do zakupu posiłków w podanej ilości.  W przypadku, gdy dostawa posiłków będzie mniejsza niż planowana przez Zamawiającego, Wykonawcy nie przysługują żadne roszczenia z tego tytułu. Zastrzega się możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych porcji obiadów danego dnia według zamówień Zamawiającego. Liczba posiłków uzależniona jest od frekwencji dzieci uczęszczających do Klubu Dziecięcego. 
1. Zamawiający ma prawo, po uzgodnieniu z Wykonawcą, polecić dokonywanie zmian ilości posiłków, o każdej zmianie Zamawiający będzie na bieżąco informował Wykonawcę do godz. 9:00 w dniu realizacji zamówienia telefonicznie bądź e-mailem.
1. Przygotowywanie posiłków odbywać się będzie poza siedzibą Zamawiającego, w bazie lokalowo-sprzętowej Wykonawcy.
1. Posiłki powinny być lekko strawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych z ograniczoną ilością substancji dodatkowych – konserwujących, zagęszczających, barwiących i sztucznie aromatyzowanych.
1. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z zasadami określonymi w ustawie o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006r. (tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448), łącznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Bezwzględnie Wykonawca zobowiązany jest zapewnić przestrzeganie obowiązujących norm żywieniowych, odpowiedniej wartości odżywczej posiłków, racji pokarmowych i doboru produktów które odpowiadać będą wymogom jakościowym z uwzględnieniem zapotrzebowania kalorycznego i wymagania żywieniowe dla dzieci do lat 3.
1. Wykonawca zobowiązany jest przygotowywać posiłki ze świeżych i naturalnych produktów wysokiej jakości, z bieżącej produkcji dziennej niewymagające dodatkowej obróbki technologicznej.
1. W skład posiłków będzie wchodzić:
1. Śniadanie: pieczywo, ser, wędlina drobiowa, zupa mleczna (2 razy w tygodniu), twarożek, jajka, owoce, warzywa itp.
1. Obiad: Zupa (każdego dnia inna), drugie danie: ziemniaki (zamiennie ryż, kasza, makaron itp.), dania mięsne, np. kotlet z piersi kurczaka, kotlet mielony, pulpety itp. ryba, naleśniki, itp.;
1. do zestawu obiadowego wykonawca zobowiązany jest dostarczyć dodatki w postaci surówki lub warzyw gotowanych na parze oraz kompot.
1. tygodniowy jadłospis obiadu powinien zawierać 2 razy dania jarskie, w tym 1 raz ryba oraz 3 razy dania mięsne.  
1. podwieczorek: jogurt naturalny, musy owocowe, kasza jaglana z owocami, świeże owoce, kanapki itp. 
1. Wykonawca raz w tygodniu przedstawi do akceptacji opracowany i zatwierdzony przez uprawnionego dietetyka pięciodniowy jadłospis (zaleca się różnorodność i niepowtarzalność zestawów obiadowych na okres 10 dni). Na jadłospisie wymagane będą informacje o występujących alergenach.
1. W przypadku wystąpienia problemów zdrowotnych u któregoś z dzieci, które będą wymagały stosowania specjalnej diety (np. dieta eliminacyjna, alergie pokarmowe itp.), Wykonawca zobowiązuje się do przygotowywania posiłków zgodnie z zaleceniami lekarza lub dietetyka.
1. Wykonawca będzie świadczył usługi objęte przedmiotem umowy z zachowaniem i przestrzeganiem reżimu sanitarno–epidemiologicznego zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.

1. Miesięczny tryb rozliczeń: faktura/rachunek wystawiona na koniec każdego miesiąca, płatna będzie w ciągu 14 dni od dnia otrzymania faktury/rachunku od Wykonawcy.

1. Miejsce wykonywania usługi: Klub Dziecięcy w Półwiesku Małym 37, 87-337 Wąpielsk.

